QUALITAT LIEGT IN UNSERER NATUR.
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Olio
Mediterraneo

fiir italienische Spezialitaten

v mit nativem Olivendl extra vergine

v mild, abgerundeter Olivenélgeschmack
v fiir hochwertige Backwaren

v fiir die feine Kiiche

v hoch erhitzbar, zum frittieren geeignet
v frei von Cholesterin
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Herstellung

Saumweber Olio Mediterraneo wird mit reinem Rapsél unter Zugabe von wurzigen,
nativen Olivendl aus erster Pressung hergestellt.

Anwendung

FUr Frittiertes, Salate, Pfannengerichte, Speisen vom Grill oder zum Backen (Pizza,
Ciabatta und Bruschetta).

Vorteile

Saumweber Olio Mediterraneo ist ein mild schmeckendes Ol, das sehr gut fir
alle mediterranen Speisen geeignet ist. Eine gute Abrundung fur den Geschmack
der feinen Kiche und hochwertiger Backwaren.

Inhaltsstoffe pflanzliches Ol, kaltgepresstes natives Olivendl
Fettgehalt min 99,9

Geruch / Geschmack: arttypisch

Konsistenz flUssig

Aussehen und Farbe hellgelb

Mindesthaltbarkeit 12 Monate

Verkaufseinheit 10 Liter Bag in Box

EAN-Nummer 4003640000757

Artikelnummer 7182

Palette 72 Bagin Box a 10 | =720 |

Lagerung 12-20°C, trocken und lichtgeschitzt lagern

A. Saumweber GmbH
Emil-Geis-StraBe 3-7

D-81379 Munchen - Germany
Tel. +49 (0)89 74 21 61-0
Fax +49 (0)89 74 21 61-13
info@asaumweber.de
www.august-saumweber.de



