QUALITAT

LIEGT IN UNSERER NATUR.
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SAUMWEBER

Frita longlife

fliissiges Frittierol

v’lange haltbar
veinfache Dosierung
v/leichte Reinigung der Friteuse
v/frei von geharteten Fetten
v/geringe Transfettsauren (< 1)
v/in der praktischen Okobox



o

SAUMWEBER

Herstellung
Saumweber ,, Frita longlife” wird produktschonend aus reinem Pflanzendl hergestellt.

Anwendung

Saumweber , Frita longlife” ist vielseitig verwendbar. Als Siede- und Frittierfett in der
Friteuse flr z. B. Pommes Frites und Kroketten, aber auch fir Pfannengerichte z. B. far
Fleisch, Fisch und Gemuse.

Vorteile

Saumweber , Frita longlife” ist sparsam und besonders lange haltbar. Durch seine flUs-
sige Konsistenz ist es ohne vorheriges Erhitzen sofort einsetzbar und durch den inegrie-
ten Auslaufhan der ,bag in box” leicht zu dosieren. Durch die geringe Fettaufnahme ist
Saumweber ,Frita longlife” leicht bekdmmlich und unterstitzt den reinen Geschmack
des Bratguts. Saumweber , Frita longlife” ist frei von geharteten Fetten und Cholesterin.
Nach Gebrauch kénnen der Polybeutel und der Karton leicht voneinander getrennt und
entsorgt werden. Fur unsere Mehrweggebinde bieten wir auch ein Pumpsystem an. Mit
der umweltfreunlichen Okobox sowie unseren Mehrweggebinden leisten Sie einen wert-
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vollen Beitrag zum Umweltschutz.

Inhaltsstoffe

Pflanzenol, SchaumverhUter

Fettgehalt min. 99,9%
Geruch / Geschmack neutral
Konsistenz flussig
Aussehen und Farbe hellgelb
Rauchpunkt > 200 °C
Mindesthaltbarkeit 12 Monate

Verkaufseinheit

10 Itr. Bag in Box

600 Itr. Container

EAN-Nummer 4003640074840
Artikelnummer 7235 7234
Palette 72 Karton a
10 Itr = 720 Itr.
Lagerung 12-20°C, trocken und lichtgeschiitzt lagern A. Saumweber GmbH

Emil-Geis-StraBe 3-7

D-81379 Munchen - Germany
Tel. +49 (0)89 74 21 61-0
Fax +49 (0)89 74 21 61-13
info@asaumweber.de
www.august-saumweber.de



